
Finger buffet

14:15 – 16:15

Aperitivos fríos

Referencia Alérgenos

Queso puro de oveja con uvas y nueces Lácteos, Frutos de cáscara

Chupito de gazpacho andaluz Sulfitos

Helado de ensaladilla con toques marinos Crustáceos, Pescado, Gluten, Lácteos

Falso nigiri de causa limeña Moluscos, Lácteos, Huevo

Mejillón gigante con aguacate y salicornia Moluscos

Ajoblanco de almendras con mojama de atún Frutos de cáscara, Pescado, Sulfitos

Cobos Catering · SEC 2026 · Alérgenos por servicio

Almuerzo Sábado 31 de octubre

Aperitivos calientes

Referencia Alérgenos

Tortillitas de camarones Crustáceos, Gluten

Choquitos de la bahía Moluscos, Gluten

Daditos de merluza al limón Pescado, Gluten

Croqueta artesana de calabaza y queso Gluten, Lácteos, Huevo, Moluscos, Crustáceos

Twister de langostino con salsa tártara Crustáceos, Huevo, Gluten, Lácteos, Sulfitos

Mini burger de ternera con cebolla caramelizada Gluten, Sésamo, Sulfitos, Lácteos, Soja

Cazuelitas

Referencia Alérgenos

Carrillera ibérica con sus patatas Sulfitos

Arroz con langostinos Crustáceos, Moluscos, Pescado, Sulfitos

Postres

Referencia Alérgenos

Fruta Sin alérgenos

Brownie de chocolate con coulis de frambuesa Gluten, Huevo, Lácteos, Frutos de cáscara, Cacahuetes,

Sulfitos, Soja

Profiteroles de crema y chocolate Gluten, Huevo, Lácteos, Frutos de cáscara, Cacahuetes,

Soja

Pan

Referencia Alérgenos

Pan y picos Gluten

Bebidas
Referencia Alérgenos

Vino blanco Verdejo Casamaro y vino tinto Rioja Crianza

Nubori

Sulfitos

Cer vezas Gluten

Refrescos y aguas Sin alérgenos




